le Petit EISCARCOT

SAINT-JEAN-DE-LUZ

Produits locaux & de saison

BRASSERIE TRADITIONNELLE

Cuisine du marché

[LES ENTREES

*(Eufs de chez Garat, mayonnaise ..........coeevveerenieinieneenenieeseeee 6

*Poireaux VINAIGIETte ...cvevviiiiiiiiiiiiiiiiiicieicee e 6

Soupe & '0ignon gratinée .........coceevivieueiniiicininciiecececeeeaes 8

*Avocat, crevettes & sauce COCKLAl veeereeeeeeeeeeeeeeeee e, 8

Tartine d’Oreilles de cochon Ospital, béarnaise & sucrine ................. 8
LES SALADES

LA AT aiieeeieeee ettt e ettt e e e e ettt e e e e ettt e e eeaaaaas 15

(Romaine, poulet de chez Garat, parmesan, ceuf, crotitons)
*LArtichaut Fargi v8geé ......ooovveiiiniiiiiirceeeeceeeeeeee e 16

(Epinards, avocat, tomates séchées, féta, olives et noisettes)

LLES PLATS

*Croque Monsieur (sup. Madame +1€) & Salade verte ............ 14
Carottes roties, creme oignons et noisettes, huile aux agrumes ..... 15

*Saucisse au couteau de la Maison Ospital, purée maison &

jus de viande ... 16
Coquillettes jambon truffé, brebis du pays & jus de viande ...... 16
Fish & Chips de merlu & sauce béarnaise ..........cccccoevvrincnnene 17
Filet de Canette & carottes roties, jus de volaille a lorange ....... 18
Smash Burger du "Petit Escargot” & frites .........cccccveiniiinnees 18
Tartare de boeuf & frites ......coevuiviviiiiniiiiiccccc 19
Bavette, beurre maitre d’hotel & frites .uueeveeveveeeeeeeeeeeieeaeeee, 19

Poisson du jour a la plancha, sauce grenobloise & pommes de terre

VAPEUL .eviiiviiiniieiiti ettt ettt sae et sre e ae s sna s st sb s aa e sae s 20

Assiette de garniture supplémentaire

(Frites, purée, salade verte, carottes rOties) .......cceeeveruereeeeennens 5

(GRIGNOTAGES

*Croquettes de jambon ... 8€

*Baguette, jambon blanc de la Maison Ospital,
beurre et cornichons ... 8€

*Chorizo de la maison Ospital ... 9€
*Petit camembert roti au miel (15min dacence) ... 12€
*Crevettes rose, mayonnaise ... 13€

Escargots de bourgogne en persillade (x12) ...15€

*Belle tranche de foie gras de chez Biraben,
chutney ... 19€

MENU DU P'TIT ESCARGOT

Fish & Chips ou Jambon blanc
"Garniture au choix"

Boule de glace + Sirop a I'eau
12€

Jusqu'a 12 ans

*SEMAINIER
18€

LUNDI

Andouillette sauce moutarde & frites

MARDI

Parmentier de canard & sucrine

MERCREDI
Poitrine de cochon Ospital & lentilles

JEUDI
Boeuf bourguignon & coquillettes

VENDREDI
Truite des Pyrénées, beurre citron
& purée de courgette

SAMEDI

Pot au feu

DIMANCHE
Poulet de chez Garat réti, jus de viande
& frites

Carte des allergénes disponible sur demande - Provenances des viandes a I'intérieur ou sur demande - Prix en euros net service compris.




Le Petit ESCARCOT

SAINT-JEAN-DE-LUZ

Produits locaux & de saison BRASSERIE TRADITIONNELLE Cuisine du marché
LES F ROMAGES Affinés par Benat.
* LES COUPES
*Fromage de brebis des Pyrénées ........cocoueeviviinicinicnnciniccnccen 6 GLACEES
FCOMITE oottt ettt e e e e e e e e e e e e e e e s s s s e et b b aaaeseeeeeeeeeeas 6
FBUChE de ChEVIC e 6 Coupe Péche Melba
10€
Coupe Dame blanche
LES DESSERTS ¢
Coupe Chocolat ou Café Liégeois
10€
*Gaufre Liégeoise (Sucre, Basquella, fraise ou abricot) .......cccceveuennee. 6 Coupe Colonel
*Créme caramel de mon Amatxi & chantilly ......ccoooininiiiiiinnnn, 7 10€
Tl AOTEANTE MAISON +vveveerereereeeerereeeeeeseeseseeseseseeseseeseseesesesseseseseseeeaes 7
*Le pot au chocolat & chantilly .......ccccooevieiiininiiccc 7
*Riz au lait & caramel beurre Salé .......ooooeeeeeeoeeeeee e 8
*Baba au rhum & chantilly ........ccooiiiiininiiiccce 9 *
*Profiterole au ChoCOLat «.oooeeeeeeeeeee e 9 LA CARTE
*Irish Coffee ou Expresso Martini «......coveeverieenenieinenieiencnieeeeen. 11 DE NOTRE
SERVICE CONTINU
EST NOTEE
D’UNE ASTERIS QUE.
LLES GLACES & SORBETS N
FL BOULE e 3
H 2 BOULES e e e 6
KB BOULES ettt 8

Parfums Glaces

Vanille, Café, Chocolat, Pistache, Rhum raisin.

Parfums Sorbets

Citron, Fraise, Framboise, Mangue.

Supplément Chantilly ........ccccoeininiiiiiiniinccee, 1




